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Ficha Técnica

REGION DE ELABORACION:
D.O. Ribera del Duero

VARIEDADES:
Tinto Fino

ANALISIS:

Alcohol: 15% vol.
pH: 3,92.

Acidez total: 5,34 g/l

Contiene sulfitos

ANADA:
2017

Consejos del enélogo

Para apreciar mejor las caracteristicas
organolépticas de este vino
recomiendo su decantaciéon 60 minutos
antes de su consumo y servirlo a 16
°C.

Este vino tendra una buena evolucion
en botella durante los préximos 15-20
afios si se mantiene en condiciones
adecuadas de conservacion.

Legaris Moradillo de Roa

Tercera afiada de nuestra coleccion de Vinos de Pueblo, en la que queremos
expresar la riqueza, singularidad y diversidad de la Ribera del Duero.

Este vino muestra un perfil de Ribera del Duero muy auténtico. A partir de un
pequefio vifledo localizado en Moradillo de Roa, en el limite sur de la provincia de
Burgos, elaboramos este vino singular con un perfil de Tinto fino que traslada el
caracter exremo de la maduracién al limite. Clima extremaddamente frio vipo

ro es as

extremadamente concentrado.
Vinificacion

La fermentacién alcohélica tuvo lugar
en un pequefo depédsito troncoconico
de acero inoxidable. Se desarroll6 de
forma espontanea, con levaduras
autéctonas, con el objetivo de
preservar la singularidad de esta zona.
Nuestra intervencién fue minima
(salvo frecuentes bazuqueos
manuales) y la expresion de la uva es
IMEYINER

La crianza tuvo lugar durante 12
meses en barricas francesas de 225
littos. Posteriormente se realizd el
coupage definitivo y con el fin de
mantener su tipicidad se decidié
embotellarlo en rama (sin clarificar y
sin filtrar).

En julio de 2019 se embotellaron
2.912 botellas numeradas de este
vino.

Este vino, al igual que el resto de la
gama innovadora de la bodega
(Calmo Legaris, Paramos de Legaris y
Vinos de Pueblo), ostenta una
contraetiqueta genérica de Cosecha.

Viticultura

Este vino ha sido elaborado
exclusivamente con la variedad Tinto
Fino.

Las uvas proceden de un vifiedo de
dos hectareas con unos 20 afios de
antigiedad. Estd localizado en
Moradillo de Roa, un pueblo
perteneciente a la provincia de Burgos
que esta ubicado a 973 metros de
altitud. Los suelos son de canto
rodado, que ademas de aportar
mineralidad a los futuros vinos,
facilitan el drenaje a la vez que
retienen el calor diurno para cederlo a
las plantas durante la noche.

Caracteristicas de la anada

Un invierno mas suave de lo habitual
en esta region dio lugar a una
brotacién temprana, lo que auguraba
un ciclo adelantado y una vendimia
segura en septiembre,

pero un drastico censo de
temperaturas durante varias horas
una noche a finales de abiril
condicionaron el curso del ciclo.
Muchos brotes no sobrevivieron a esa
helada y vaticinamos una disminucién
de la produccién. Si bien la helada fue
generalizada en toda la Denominacién
de Origen, nosotros constatamos que
nuestras vilas de San Martin de
Rubiales, en Burgos, se
sobrepusieron mejor que las vifas
ubicadas rodeando nuestra bodega
de Curiel de Duero.

El verano fue mas caluroso de lo
habitual y la sequia que
arrastrabamos desde la primavera no
remitia, lo que acentu6 la dinamica de
los ultimos afos: disparidad entre una
madurez tecnolégica cada vez mas
temprana y una madurez fenélica que
en ocasiones parece muy dificil de
conseguir.

En Legaris comenzamos la vendimia
del Tinto fino con casi 15 dias de
adelanto respecto a la vendimia
precedente. Pese a ser una vendimia
record en precocidad, pudo serlo
mucho mas si en septiembre se
hubieran prorrogado las temperaturas
de agosto, como nos temiamos. Pero
en este caso las noches empezaron a
refrescar, lo que nos permitié un leve
respiro y nos garantizd poder
preservar la acidez y moderar los
grados alcohélicos. La sanidad, como
no podia ser de otra forma en un afo
sin precipitaciones, fue perfecta. Los
racimos y las bayas de Tempranillo en
esta cosecha fueron "atipicos", mucho
mas pequefos de lo habitual, lo que
se tradujo en vinos de elevada
intensidad colorante y concentracién.

Maridaje

Es un vino con mucho cuerpo, capaz
de equilibrar la intensidad de las
carnes de caza (jabali, ciervo, perdiz)
cocinadas con salsas. También con
solomillo al café Royal.




LEGARDS Legaris Moradillo de Roa

RIBERA DEL DUERO

Caracteristicas sensoriales

Intenso color cereza picota madura
con ribete violaceo oscuro. Denso y de
capa muy alta.

En nariz sobresalen las notas de
cacao, moras y fruta negra madura
con un fondo de finos matices
minerales.

En boca es un vino exhuberante y
larguisimo, con gran capacidad de
guarda, que muestra un tanino de
gran viveza caracteristico del suelo
cascajoso en el que se encuentra el
vifiedo.
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Consejos del endlogo

Para apreciar mejor las caracteristicas
organolépticas de este vino
recomiendo su decantacién 60 minutos
antes de su consumo y servirlo a 16
°C.

Este vino tendrd una buena evolucién
en botella durante los préximos 15-20
afios si se mantiene en condiciones
adecuadas de conservacion.




