anzante

PROSECCO
PROSECCO DOC

NOTAS DEL ENOLOGO
Danzante refleja la belleza de la mas elegante de las artes asi como la pasion
italiana por hacer vino. Este espumoso extra seco muestra la armonia entre
la frescura y el caracter de los suelos de los que viene. Este vino es digno de
notarse por su fino y persistente perlaje y su cremosidad en boca. El bouquet

es intensamente afrutado, placenteramente fresco y balanceado en boca.

Variedad: Glera

VINEDO & UVAS
Danzante Prosecco es producido con uvas Glera producidas en laderas

alrededor del Treviso, particularmente Valdobbiadene y Conegliano.

FERMENTACION & ANEJAMIENTO

El jugo de estas uvas es fermentado en temperaturas controladas con

levaduras seleccionadas.

Acidez Total: 5.7g/l pH: 3.38 Azucar Residual: 14.5 g/l Vol. Alc. 11%

MARIDAJE
Este Prosecco es un vino maravillosamente versatil y va excelente con
comida salada como prosciutto, pasta con salsas blancas cremosas,

hongos rellenos, mariscos o platos especiados.





